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7. BIOMERIEUX SEMINAR

MIKROBIOLOGIE IN DER
LEBENSMITTELINDUSTRIE

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

hiermit laden wir Sie ganz herzlich zu

unserem 7. bioMérieux Seminar

~Mikrobiologie in der Lebensmittelindustrie”
am Mittwoch, 26. April 2017 ein.

Wir freuen uns, Sie in Kassel begriif3en zu drfen.

Ihr bioMérieux Lebensmittel-Team

Teilnahmegebiihr:

je Teilnehmer 300,00 €* zzgl. MwsSt,,
inklusive Seminarunterlagen,
Teilnahmezertifikat und Verpflegung.

*10 % Frithbucherrabatt bei
Anmeldung bis 31.12.2016

9:30 Uhr

9:45 Uhr

10:30 Uhr

11:15 Uhr
11:45 Uhr
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BegriiBung: Dr. Bjorn Breth
Leitung Industrie bioMérieux Deutschland GmbH

Moderation: Britta Nitsch
Produktmanager Industrie bioMérieux Deutschland GmbH, Fachbereich Lebensmittel

Haufige Abweichungen aus Begutachtungen nach DIN EN ISO/IEC 17025

Referent: Dr. Cornelia Seehaus-Aatz,
VARICON® Unternehmensberatung, Burgwedel

Viren in und auf Lebensmitteln — Noro-, Hepatitis A- und Hepatitis E-Viren -

Risiken und Nachweis
Referent: Dr. Burkhard Schiitze, LADR GmbH, MVZ Dr. Kramer und Kollegen, Geesthacht

Kaffeepause

Identifizierung von Mikroorganismen mittels MALDI-TOF-MS
Referent: Matthias Maildander, LADR GmbH, MVZ Dr. Kramer und Kollegen, Geesthacht

12:30 Uhr
13:45 Uhr

14:30 Uhr

15:30 Uhr
16:00 Uhr

16:30 Uhr
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Mittagspause

Lebensmittelbetrug - Aktuelle Aspekte und Nachweisverfahren
Referent: Dr. Ulrich Busch
Bayerisches Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (LGL), OberschleiBheim

Multiresistente Erreger und deren Ubertragbarkeit auf den Menschen
Referent: Dr. Ute Messelhauller,
Bayerisches Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (LGL), Oberschleiheim

Kaffeepause

Kalibrierung typischer Messmittel im mikrobiologischen Labor
Referent: Christine Walfinger,
SGS Institut Fresenius GmbH, Taunusstein

Ende




